ΕΚΠΑΙΔΕΥΤΙΚΟ ΣΕΜΙΝΑΡΙΟ

 ΣΤΗΝ ΟΡΓΑΝΟΛΗΠΤΙΚΗ

 ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ ΤΟΥ ΠΑΡΘΕΝΟΥ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟΥ

	Διοργάνωση:
	Πανελλήνιος Σύλλογος Χημικών Βιομηχανίας και Επιχειρήσεων, Επιστημονικό Τμήμα Τροφίμων της Ε.Ε.Χ., Παρατηρητήριο της Επαγγελματικής Απασχόλησης των Χημικών & των Εξελίξεων στην Επιστήμη της Χημείας-Αστική μη κερδοσκοπική Εταιρεία της Ένωσης Ελλήνων Χημικών

 και την ευγενική υποστήριξη του εργοστασίου ΕΛΑΪΣ Α.Ε.

	Τόπος διεξαγωγής:
	Εγκαταστάσεις του εργοστασίου ΕΛΑΪΣ Α.Ε., Πειραιώς 74, Ν. Φάληρο

	Ημερομηνία :  

Συντονιστής : 
	21 & 22 Ιουνίου 2012

Λόλα Καππάτου 

Γεν. Δ/ντρια παραγωγής του εργοστασίου ΕΛΑΪΣ Α.Ε.

	Εκπαιδευτές : 
	Έφη Χριστοπούλου και Μαρία Λαζαράκη
Χημικοί – γευσιγνώστριες παρθένου ελαιολάδου και αναγνωρισμένες εκπαιδεύτριες από το Διεθνές Συμβούλιο Ελαιολάδου.




Εκπαιδευτικό σεμινάριο στην οργανοληπτική αξιολόγηση του παρθένου ελαιολάδου 

ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ ΣΕΜΙΝΑΡΙΟΥ

Πέμπτη  21 Ιουνίου 2012 
	9.00-9.30
	Λ. ΚΑΠΠΑΤΟΥ: Καλωσόρισμα των συμμετεχόντων  

	9.30-10.15
	Ε. ΧΡΙΣΤΟΠΟΥΛΟΥ: Κατηγορίες και Ποιοτικά κριτήρια του παρθένου ελαιολάδου : Κανονισμός 2568/91, Εμπορικό Πρότυπο του Διεθνούς Ελαιοκομικού Συμβουλίου, χημικά και οργανοληπτικά κριτήρια, οργανοληπτική ανάλυση και η σημασία της.

	10.15-11.00
	Μ. ΛΑΖΑΡΑΚΗ: Στρατολόγηση, επιλογή, εκπαίδευση και έλεγχος των υποψηφίων δοκιμαστών.

	11.00 – 11.15
	Διάλειμμα 

	11.15-13.30
	Ε. ΧΡΙΣΤΟΠΟΥΛΟΥ – Μ. ΛΑΖΑΡΑΚΗ: Πρακτική 
1η δοκιμή Προσδιορισμός του κατωφλίου αντίληψης των δοκιμαστών  σε 2 ιδιότητες (ατροχάδο, ταγγό).

	
	2η δοκιμή Επιλογή δοκιμαστών με τη μέθοδο ταξινόμησης της έντασης σε 2 ιδιότητες (ατροχάδο, ταγγό).


	13.30-14.00
	Ε. ΧΡΙΣΤΟΠΟΥΛΟΥ: Οι χημικές αισθήσεις - η αίσθηση του τριδυμιαίου νεύρου και οι αισθήσεις της γεύσης και της οσμής.

	14.00 – 14.30 
	Διάλειμμα 

	14.30-16.30
	Ε. ΧΡΙΣΤΟΠΟΥΛΟΥ – Μ. ΛΑΖΑΡΑΚΗ: Πρακτική 
Αναγνώριση χαρακτηριστικών ιδιοτήτων  και της έντασής τους 

Α. γνωστή ιδιότητα, άγνωστη ένταση (3 ιδιότητες, 9 δείγματα).
3η δοκιμή : ατροχάδο, ταγγό, κρασώδες
4η δοκιμή : μούργα, μούχλα, φρουτώδες

Β. άγνωστη ιδιότητα, άγνωστη ένταση (3 ιδιότητες, 9 δείγματα).
5η δοκιμή : ατροχάδο, ταγγό, κρασώδες
6η δοκιμή : μούργα, μούχλα, φρουτώδες

	16.30 -17.30
	Ε. ΧΡΙΣΤΟΠΟΥΛΟΥ – Μ. ΛΑΖΑΡΑΚΗ: Πρακτική
Τριγωνική δοκιμή (1ο επίπεδο δυσκολίας)

7η δοκιμή : Όσον αφορά την ιδιότητα 

8η δοκιμή : Όσον αφορά την ένταση 


Παρασκευή 22 Ιουνίου 2012
	9.00-9.30
	Ε. ΧΡΙΣΤΟΠΟΥΛΟΥ: Αξιολόγηση των αποτελεσμάτων των  προηγούμενων δοκιμών. 

	9.30–10.10
	Μ. ΛΑΖΑΡΑΚΗ: Μέθοδος για την οργανοληπτική αξιολόγηση του παρθένου ελαιολάδου.

	10.10–10.50
	Ε. ΧΡΙΣΤΟΠΟΥΛΟΥ: Γενικό βασικό λεξιλόγιο της οργανοληπτικής μεθόδου - Ειδικό λεξιλόγιο για το παρθένο ελαιόλαδο

	10.50 – 11.00
	Διάλειμμα 

	11.00–12.00
	Ε. ΧΡΙΣΤΟΠΟΥΛΟΥ – Μ. ΛΑΖΑΡΑΚΗ: Πρακτική
Παρουσίαση 3 χαρακτηριστικών αρνητικών ιδιοτήτων.
9η δοκιμή Χρήση του φύλου χαρακτηριστικών για αναγνώριση ιδιότητας και έντασης αρνητικών ιδιοτήτων σε πραγματικά δείγματα  (3 δείγματα).

	12.00 – 13.30
	Ε. ΧΡΙΣΤΟΠΟΥΛΟΥ – Μ. ΛΑΖΑΡΑΚΗ: Πρακτική
10η δοκιμή Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά δειγμάτων ελληνικού εξαιρετικού παρθένου ελαιολάδου 3 διαφορετικών ποικιλιών. Συζήτηση

	
	11η δοκιμή Αναγνώριση των προηγούμενων δειγμάτων βάσει των οργανοληπτικών χαρακτηριστικών (3 δείγματα).  Συζήτηση

	13.30 – 14.00
	Διάλειμμα

	14.00– 15.00
	Ε. ΧΡΙΣΤΟΠΟΥΛΟΥ – Μ. ΛΑΖΑΡΑΚΗ: Πρακτική
12η δοκιμή Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά δειγμάτων ελληνικού ελαιολάδου ίδιας ποικιλίας, αλλά διαφορετικής ελαιοκομικής περιόδου ή παραγωγής (3 δείγματα). Συζήτηση

	15.00– 15.30
	Τέστ αξιολόγησης των συμμετεχόντων

	15.30 – 16.30
	Λ. ΚΑΠΠΑΤΟΥ: Διασφάλιση Ποιότητας των διαδικασιών του εργοστασίου ΕΛΑΙΣ Α.Ε.

Επίσκεψη στις εγκαταστάσεις του εργοστασίου ΕΛΑΪΣ Α.Ε.

	16.30 – 17.00
	Ε. ΧΡΙΣΤΟΠΟΥΛΟΥ: Αξιολόγηση των αποτελεσμάτων των  προηγούμενων δοκιμών.

	17.00 – 17.30
	Αξιολόγηση του σεμιναρίου - Σχόλια των συμμετεχόντων

Κλείσιμο του σεμιναρίου.
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